
      
  
  
  
  

  
  
  

CCoorrbbiièèrreess  

BBaagg  iinn  bbooxx  
    RROOSSEE  
  

  

  

AAPPPPEELLLLAATTIIOONN :  AOP Corbières 

 

 

 

CCEEPPAAGGEE :  50% Syrah. 

30% Mourvèdre 

20% Cinsault 

 

 

 

 

    DDEEGGUUSSTTAATTIIOONN : Couleur rose cerise très soutenue. 

Nez fruité de fraise et de framboise. 

Rond, gras, ample en bouche. 

Bonne fraîcheur très plaisante 

Le vin de tout un repas. 

Température de service 8°C à 10°C. 

 

 

VVIINNIIFFIICCAATTIIOONN  :  Macération courte et fermentation à basse 

température (entre 14 et 16°C) 

 
 

 

Existe en 3L, 5L ET 10L 
 

Conservation optimale : 2 mois maximum 
 

 

 

 

 

Fiche Technique disponible en anglais, allemand et espagnol 
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