
 

LLAA  CCAAVVEE  DDEE  GGRRUUIISSSSAANN    
RROOSSEE  

 

 

 

AAPPPPEELLLLAATTIIOONN : Corbières 

 

 

 

CCEEPPAAGGEESS : 50% Syrah. 

 30% Mourvèdre 

 20% Cinsault 

 

 

 

MMIILLLLEESSIIMMEE  : 2010 

 

 

 

VVIINNIIFFIICCAATTIIOONN : Au pressoir par saignée. 

 Débourbage au froid à 10°C. 

 Fermentation régulée à 17-18°C. 

 

 

 

DDEEGGUUSSTTAATTIIOONN : Couleur rose cerise  mûre. 

 Au nez, présence de fruits rouges. 

 Belle rondeur en bouche avec une note de fraîcheur 

plaisante. 

 Persistance des arômes très agréable. 

 A déguster en apéritif mais également sur tout un repas 

d’été. 

 Température de service 8-10°C. 

 

 

DDIISSTTIINNCCTTIIOONNSS  ::  MMééddaaiillllee  dd’’AArrggeenntt  ––  BBrriiggnnoolleess  22000055,,  ppoouurr  llee  mmiillllééssiimmee  

22000044..  
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